
 

 

  

Kräutersorten 2026  

 Inhaltsverzeichnis  

Basilikum – Genovese............................................................................................................. 2 

Basilikum – Busch ................................................................................................................... 3 

Basilikum – Zimt ...................................................................................................................... 4 

Basilikum – Zitrone .................................................................................................................. 5 

Petersilie – Gigante d'Italia ...................................................................................................... 6 

Petersilie – Grüne Perle .......................................................................................................... 7 

Schnittlauch – Gonzales .......................................................................................................... 8 

Liebstock / Maggikraut ............................................................................................................ 9 

Bergbohnenkraut ................................................................................................................... 10 

Dill ......................................................................................................................................... 11 

Salbei .................................................................................................................................... 14 

Peru - Salbei ......................................................................................................................... 15 

Thymian ................................................................................................................................ 16 

Majoran ................................................................................................................................. 17 

Zitronenmelisse ..................................................................................................................... 18 

Kapuzinerkresse ................................................................................................................... 19 

Ananasminze ........................................................................................................................ 20 

Zitronengras .......................................................................................................................... 21 

Zitronenverbene .................................................................................................................... 22 

Cola-Strauch ......................................................................................................................... 23 

Curry-Kraut ........................................................................................................................... 24 

Oliven-Kraut .......................................................................................................................... 25 

Rucola ................................................................................................................................... 26 

 



     

2  
  

  

 

Basilikum – Genovese  
  

  

  

Typ Genoveser mit großen Blättern, kräftigem 

Wuchs und sehr gutem Aroma. Bestens geeignet 

für Bundwarenproduktion und Verarbeitung. 

Lichtkeimer und sehr wärmebedüftig. 
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Basilikum – Busch  
  

 

 

Buschbasilikum ist eine sehr kompakt wachsende, 

verzweigte Pflanze mit kleinen Blättern und gut 

geeignet für die Topfkultur. Sehr spät blühend. 

Lichtkeimer und sehr wärmebedüftig. 
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Basilikum – Zimt  
  

 

  

Verbindet Zimt und Basilikum zu einem 

einzigartigen Duft- und Aromabouquet, das sich 

auch nach dem Trocknen der großen Blätter nicht 

verflüchtigt. Mit seinen roten Stielen und kleinen, 

violetten Blüten sehr dekorativ in Blumenbeeten 

und -sträußen. Lichtkeimer und sehr 

wärmebedüftig. 
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Basilikum – Zitrone  
  

 

  

Zitronenbasilikum vereinigt die pikante Würzkraft 

von Basilikum mit feinem, fruchtig-frischem 

Zitronenaroma. Die kleinen und zarten Blätter 

aromatisieren mediterrane Sommergerichte, 

Süßspeisen und getrocknet würzige 

Teemischungen. Lichtkeimer und sehr 

wärmebedüftig. 
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Petersilie – Gigante d'Italia 
  

  

k  

Gigante d'Italia ist eine glatte Schnittpetersilie mit 

großen Blättern und kräftigen Stielen. Sehr 

ertragreich, raschwüchsig und hoch wachsend. 
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Petersilie – Grüne Perle 
  

 

  

Fantastische Sorte für Freiland und Treibkultur.  

Schwere, dichtgefüllte, dunkelgrüne Blattpolster 

mit feiner Krause und kräftigen Stielen. Kann nach  

der Überwinterung bis zur Erntereife der neuen 

Saat geerntet werden, was eine ganzjährige 

Versorgung mit Petersilie gewährleistet.  
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Schnittlauch – Gonzales  
 

  

  

Die mittelgrobröhrige Schnittlauchsorte ist 

wüchsig, mit mittelstarken, straffen Halmen. Gute 

Regenerationsfähigkeit.  
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Liebstock / Maggikraut  
 

 

 

Liebstock ist eine mehrjährige Staude, die bis 200 

cm hochwachsen kann. Vorkultur empfohlen, 

Jungpflanzenanzucht ab Anfang März, Pflanzung 

im April. Kulturnutzung 3-4 Jahre. Bevorzugt 

humosen, tiefgründigen, nährstoffreichen, 

feuchten Boden. 
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Bergbohnenkraut  
 

 

 

Das Berg-Bohnenkraut ist eine ausdauerende, 

mehrjährige Gewürz- und Heilpflanze, die in der 

Regel angezogen und einzeln oder in kleinen 

Büscheln (2-3 Stück) pikiert wird. Die Pflanzen 

werden etwa 50 cm hoch und die Kulturansprüche 

sind wie bei Thymian: Volle Sonne, gut 

durchlässiger Boden und nicht überdüngen. 
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Dill  
 

 

 

Tetra Dill wächst insgesamt robuster, höher und 

buschiger als Dill. Er bildet viel Blattmasse und ist 

daher besonders geeignet für Bundware. Aussaat, 

Gebrauch, Saatgutbedarf und Reihenabstand wie 

bei Dill K20. Dill hat eine relativ lange Keimphase 

und gedeiht besser bei kühlem Wetter. Bei hohen 

Temperaturen geht er rasch in Blüte. 
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Koriander 
 

    

  

 

 

 

 

 

 

Einjähriges, für die asiatische Küche typisches 

Gewürzkraut mit zarten, fein aromatischen 

Blättern. Zitronig, frisches Grün für Suppen und 

Fleischgerichte. Blattkoriander immer erst kurz vor 

Garende den Speisen beifügen.  
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Griechischer Oregano  

 

 
 

Aus Griechenland (Samothrake) stammende, 

mehrjährige, frostharte Gewürzpflanze mit  

phantastischem Geschmack. Die aromatisch- 

würzigen Blätter können sowohl frisch als auch  

getrocknet verwendet werden. Beste Würzkraft  

bei Schnitt vor der Blüte. Benötigt sonnige, warme 

Lagen. Pflanzenhöhe zirka 40 cm.  
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Salbei  
 

 

  

Fantastisch aromatische, mehrjährige Tee-, 

Gewürz- und Heilpflanze mit silbrig-grün 

glänzenden, samtigen Blättern von würzig- 

bitterem Geschmack. 50 – 70 cm hoher, stark 
verzweigter Halbstrauch. Für warme, 

geschützte Lagen. 
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Peru - Salbei 
 

 

  

Ein ganz besonderer Salbei mit tiefvioletten, fast 

schwarzen und essbaren Blüten. Das dekorative, 

weißfilzige Laub verströmt einen tollen Eucalyptus-

Apfelduft. In der Küche ist er wie andere Salbei 

arten voll einsetzbar (besonders als Tee), leider 

nicht winterhart. 
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Thymian  
 

 
 

Die mehrjährige Heil- und Gewürzpflanze wächst 

als 30 – 40 cm hoher, immergrüner Halbstrauch.  

Unentbehrliches, herb-aromatisches Würzkraut 

für die mediterrane Küche. Frisch und getrocknet 

ein wirksamer Hustentee. Bevorzugt leichte, 

kalkhaltige, trockene Böden. Schwerere  

Untergründe dürfen nicht zu nass sein. Sehr 

trockenheitstolerant.  
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Majoran 
 

 

 

Der mehrjährige wilde Majoran ist eine 

ausdauernde, gut belaubte Gewürz- und 

Teepflanze mit zarten rosa Blüten und intensivem 

Aroma. Frisch und getrocknet für Tomaten, Fleisch- 

und Kartoffelgerichte, Gewürzmischungen und als 

Gewürztee. Höhe 60 – 90 cm. Anzucht ab Februar 

unter Glas, ab April ins Freiland. Bienenweide. 
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Zitronenmelisse 
 

 
 

Mehrjährige, ausdauernde Gewürz- und 

Heilpflanze mit hellgrünen, frisch-aromatischen, 

frostempfindlichen Blättern. Verleiht frisch und 

getrocknet Speisen und Getränken eine fruchtige, 

zitronige Note. Krampflösend und 

entzündungshemmende Wirkung. Bis zu 90 cm 

hohe, buschige, winterharte Staude. Für warme, 

sonnige Lagen. Bienenweide. 
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Kapuzinerkresse  
 

 
  

Rankende bzw. kriechende Mischung aus 

ungefüllten Blüten in reichem Farbenspiel von  

leuchtend Gelb-orange bis Rot. Blüten und Blätter 

sind essbar mit würzigem, senfkresseartigem  

Geschmack. Geeignet für Pflanzgefäße. Vorkultur 

ab März, Pflanzung im Mai. Direktsaat im Mai.  

Blüte ab Juni.  
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Ananasminze 
 

 

 

Grünweiß panaschiert, dickes, flaumiges Blatt, 

hoher Zierwert. Halbhängender, flacher Wuchs, 

sehr angenehmer Ananasduft. 
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Zitronengras 
 

 

 

Echtes westindisches; Starkes Citrusaroma, reich 

an ätherischen Ölen und Vitamin A, wirkt 

antibakteriell und konzentrationsfördernd. 

Bekannt in der Asiaküche (Thailand) und als Tee 

sowie als Duftstoff in Kosmetika. Soll vorbeugend 

auch gegen Krebs helfen. Gehackte Blätter werden 

mitgekocht, aber nicht mitgegessen! Lehmhaltige 

Böden, kräftig gießen, viel Licht & Wärme, 

Zuwachs erst ab circa +18 °C.  
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Zitronenverbene 
 

 

 

Enorm starkes Aroma, kräftiger Wuchs, 

mehrjährig, aber nicht winterhart. Zartrosa, 

duftende Blüten. Heller Stand, mäßig gießen und 

düngen, frostfrei überwintern. Für Süßspeisen, 

Gebäck, als Tee gegen Nervosität und für viele 

Duftzwecke, mäßig dosieren !  
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Cola-Strauch 
 

 

 

Das silbrig-grüne, attraktive Laub duftet intensiv 

nach dem berühmten Erfrischungsgetränk. 

Getrocknete Blätter für Absude und zahlreiche 

Duftzwecke, auch zur Mottenabwehr oder als Tee 

zur Verbesserung der Verdauung und 

Leberfunktion. Blassgelbe Kugelblüten im Sommer, 

mehrjährig und zudem winterhart. 

  



     

24  
  

  

Curry-Kraut 
 

 

 

Attraktive Strukturpflanze mit „Curryduft“, silbrig-

graue, schmale Blätter. Im Sommer zahlreiche 

goldgelbe Blüten. Wohlriechend und aromatisch, 

in der Küche leider wenig bekannt. Zu Fleisch, 

Getränken und Pudding, vertreibt zudem auch 

Insekten. Sonniger Stand, mehrjährig und bis zu 60 

cm hoher Wuchs.  
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Oliven-Kraut 
 

 

 

Dieses aromatische Kraut duftet herrlich und 

schmeckt wie echte Oliven. Eine mehrfache Ernte 

der feinen, grünen nadelförmigen Blätter fördert 

den buschigeren Aufbau der Pflanze. Gelbe Blüte, 

voll winterhart, bevorzugt einen sonnigen 

Standort.  
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Rucola 
 

 

 

Langsam wachsende Wildform der Salatrauke mit 

feinen, schmal gefiederten Blättern und 

rosettenförmigem Wuchs. Die mehrjährige Pflanze 

kann wiederholt geschnitten werden. Kräftig 

aromatischer Geschmack. 


